
GELATO GOURMET IN TAVOLA: 
TRA ORIENTE E GUSTI SALATI



Semifreddo gongorzola&noci 
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Base salty creations
200 g
Panna liquida
100 g
Gongorzola
300 g
Panne montata
400 g

Ingredienti semifreddo

Procedimento

GELATO GOURMET IN TAVOLA

Versare tutti gli ingredienti in un recipiente e mixare molto
bene il composto.
Montare in planetaria la panna; miscelare delicatamente la
panna al composto 1 in tre volte per ottenere una massa
omogenea.
Con una sac a poche versare negli stampi con strati di *Mug
Cake Salata  e abbattere in negativo. 

Procedimento Cake salata
Miscelare tutti gli ingredienti con una frusta. 
Cottura teglia in forno 200° per 7 minuti.
Cottura in bicchieri di carta 30"/40" in forno micronde.

*Base Mug cake salata
30 g
Olio
12,5 g
Acqua
17,5g
Noci
5 g

Cake salata


